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Ðåçþìå: çåðíîâûå êîðìà, êàê èñòî÷íèêè óãëåâîäîâ, â
ðåöåïòóðå êîìáèêîðìîâ ñîñòàâëÿþò äî 80%. Íåäîñòàòêîì
çåðíîâûõ êîìïîíåíòîâ ÿâëÿåòñÿ òî, ÷òî íàðÿäó ñ êðàõìà-
ëîì, îñíîâíûì èñòî÷íèêîì ýíåðãèè, îíè ñîäåðæàò íåêðàõ-
ìàëèñòûå ïîëèñàõàðèäû, òàêèå êàê ïåíòîçàíû è áåòà –
ãëþêàíû, êîòîðûå ñîçäàþò ïðîáëåìó ïîâûøåííîé âÿçêîñòè
ñîäåðæèìîãî æåëóäî÷íî-êèøå÷íîãî òðàêòà è îòðèöàòåëüíî
âëèÿþò íà ôèçèîëîãè÷åñêèå ïîêàçàòåëè, ïðîäóêòèâíîñòü
ïòèöû è êà÷åñòâî. Ïîâûøåííàÿ âÿçêîñòü çåðíà ñâÿçàíà ñ
ñîäåðæàíèåì â íåì ðàñòâîðèìûõ â âîäå íåêðàõìàëèñòûõ
ïîëèñàõàðèäîâ, êîíöåíòðàöèÿ êîòîðûõ ñíèæàåòñÿ â ïðî-
öåññå ïîñëåóáîðî÷íîãî äîçðåâàíèÿ çåðíà. Â ñâÿçè ñ ýòèì â
ñòàòüå ïðåäñòàâëåíà äèíàìèêà ïîêàçàòåëåé âÿçêîñòè çåð-
íà â ïðîöåññå åãî ïîñëåóáîðî÷íîãî äîçðåâàíèÿ. Ðåêîìåí-
äóåòñÿ îïòèìàëüíàÿ ïðîäîëæèòåëüíîñòü ñðîêîâ ïîñëåóáî-
ðî÷íîãî äîçðåâàíèÿ çåðíà, êîòîðàÿ ñîñòàâëÿåò 3 ìåñÿöà.
Ïîêàçàíî, ÷òî ðàñòâîðèìûå â âîäå íåêðàõìàëèñòûå ïîëè-
ñàõàðèäû â çàâèñèìîñòè îò èõ ñîäåðæàíèÿ â êîðìå ñíèæàþò
ïåðåâàðèìîñòü ïðîòåèíà íà 2,0–14,0%, êðàõìàëà – íà 1,0–
14,0% è æèðà íà 1,0–24,0%. Ðåçêîå ñíèæåíèå ïåðåâàðèìî-
ñòè æèðà ñâÿçàíî ñ îòðèöàòåëüíûì âëèÿíèåì íåêðàõìàëè-
ñòûõ ïîëèñàõàðèäîâ íà ñåêðåöèþ æåë÷è. Îáðàùåíî âíèìà-
íèå íà ñîðòîâûå ðàçëè÷èÿ â âÿçêîñòè çåðíà è ïîêàçàíî
îòðèöàòåëüíîå âëèÿíèå ñîðòîâ ïøåíèöû ñ ïîâûøåííîé
âÿçêîñòüþ íà ïðîäóêòèâíîñòü áðîéëåðîâ, êîòîðàÿ, â çàâèñè-
ìîñòè îò ñîðòà, ñíèæàëàñü íà 3,0– 13, 4%, à çàòðàòû êîðìà
íà ïðèðîñò æèâîé ìàññû ïðè ýòîì  ïîâûøàëèñü íà 1,35–
14,9%. Íåãàòèâíîå âëèÿíèå ñâåæåóáðàííîãî çåðíà íà ôè-
çèîëîãè÷åñêèå ïîêàçàòåëè è ïðîäóêòèâíîñòü ïòèöû óñóãóá-
ëÿåòñÿ çà ñ÷åò íåîáîñíîâàííî çàâûøåííûõ ìàòðèö ïàðà-
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Abstract: grain feed, as a source of carbohydrates, in the
compound feed formulation is up to 80%. The disadvantage of
grain components is that, along with starch, the main source of
energy, they contain non-starch polysaccharides, such as
pentosans and beta-glucans, which create a problem of
increased viscosity of the contents of the gastrointestinal tract
and adversely affect physiological parameters, bird productivity
and quality. The increased viscosity of the grain is associated
with its content of water-soluble non-starchy polysaccharides,
the concentration of which decreases during the post-harvest
ripening of grain. In this regard, the article presents the dynamics
of grain viscosity indicators in the process of its post-harvest
ripening. The optimal duration of post-harvest ripening of grain,
which is 3 months, is recommended. It was shown that water-
soluble non-starchy polysaccharides, depending on their content
in the feed, reduce protein digestibility by 2.0–14.0%, starch by
1.0–14.0% and fat by 1.0–24.0%. A sharp decrease in the
digestibility of fat is associated with the negative effect of non-
starchy polysaccharides on the secretion of bile. Attention is
drawn to varietal differences in grain viscosity and the negative
effect of wheat varieties with increased viscosity on broiler
productivity is shown, which, depending on the variety, decreased
by 3.0–13.4%, while feed costs for live weight gain increased by
1.35–14.9%. The negative impact of freshly harvested grain on
physiological parameters and bird productivity is compounded
by unreasonably high matrices of nutrient parameters for enzyme
preparations. Recommendations are given on minimizing the
risks of the negative impact of freshly harvested grain on poultry
productivity and product quality, including both limiting the
percentage of input of such grain in animal feed for different age
groups of the bird, and the use of biologically active additives
that increase its efficiency. Attention is drawn to the need for
post-harvest refinement of grain in order to normalize its moisture,
remove seeds of poisonous plants and weed impurities, which
reduces the nutritional value of grain.
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Таблица 1. Содержание растворимых и нерастворимых некрахмалистых полисахаридов в кормах,%  

(по данным C.H.M. Smits and C. Annison, 1996, цит по № 21) 

Tabl. 1. The content of soluble and insoluble non-starchy polysaccharides in feed,% (according to C.H. M. Smits and  

C. Annison, 1996, cited at No. 21) 

Корма Растворимые в воде некрахмалистые полисахариды Нерастворимые в воде некрахмалистые полисахариды 

Пшеница 2,4 9,0 

Рожь 4,6 8,6 

Ячмень 4,5 12,2 

Нут 3,3 7,4 

Люпин 4,0 34,0 

Люпин белый 8,0 20,0 

Горох 2,5 32,2 

Фасоль 5,7 11,7 

Соевая мука 13,9 16,4 

Рапс 11,3 34,8 

 

ìåòðîâ ïèòàòåëüíîñòè íà ôåðìåíòíûå ïðåïàðàòû. Äàþòñÿ
ðåêîìåíäàöèè ïî ìèíèìèçàöèè ðèñêîâ îòðèöàòåëüíîãî âëè-
ÿíèÿ ñâåæåóáðàííîãî çåðíà íà ïðîäóêòèâíîñòü ïòèöû è
êà÷åñòâî ïðîäóêöèè, âêëþ÷àþùèå êàê îãðàíè÷åíèÿ ïðîöåí-
òà ââîäà òàêîãî çåðíà â êîìáèêîðìà äëÿ ðàçíûõ âîçðàñòíûõ
ãðóïï ïòèöû, òàê è èñïîëüçîâàíèå áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ
äîáàâîê, ïîâûøàþùèõ ýôôåêòèâíîñòü åãî èñïîëüçîâàíèÿ.
Îáðàùåíî âíèìàíèå íà íåîáõîäèìîñòü ïîñëåóáîðî÷íîé
äîðàáîòêè çåðíà ñ öåëüþ íîðìàëèçàöèè åãî âëàæíîñòè,
óäàëåíèÿ ñåìÿí ÿäîâèòûõ ðàñòåíèé è ñîðíîé ïðèìåñè,
ñíèæàþùåé ïèòàòåëüíîñòü çåðíà.

Ðîëü çåðíîâûõ êîðìîâ  â ïèòàíèè ïòèöû òðóäíî ïåðå-
îöåíèòü èõ óðîâåíü â ðåöåïòóðå êîìáèêîðìà ìîæåò ñîñòàâ-
ëÿòü  äî 80%. Çåðíîâûå êóëüòóðû ÿâëÿþòñÿ îñíîâíûìè
èñòî÷íèêè ýíåðãèè äëÿ ïòèöû, êîòîðûå â çåðíå ïðåäñòàâëå-
íû íà 80–85% óãëåâîäàìè (êðàõìàë è ñàõàð), â ìåíüøåé
ñòåïåíè ïðîòåèíîì (8–15%) è æèðîì (2–5%). Â ñóììó áåçà-
çîòèñòûõ ýêñòðàêòèâíûõ âåùåñòâ, êðîìå êðàõìàëà è ñàõàðà
âõîäÿò, íåêðàõìàëèñòûå ïîëèñàõàðèäû, òàêèå êàê ïåíòîçà-
íû è áåòà-ãëþêàíû, êîòîðûå ñîçäàþò  âÿçêîñòü ïðè èñïîëü-
çîâàíèè çåðíîâûõ êîðìîâ â ïèòàíèè ïòèöû, à òàêæå îñòîâûå
óãëåâîäû ïîä íàçâàíèåì êëåò÷àòêà. Âÿçêîñòü çåðíà çàâèñèò
îò ñîäåðæàíèÿ â íåì âîäîðàñòâîðèìîé ôðàêöèè íåêðàõìà-
ëèñòûõ ïîëèñàõàðèäîâ, ñïîñîáíûõ ñâÿçûâàòü âîäó â îðãà-
íèçìå è âìåñòå ñ íåé âàæíûå ïèòàòåëüíûå âåùåñòâà êîðìà.
Êàê ïðàâèëî, â ñâåæåóáðàííîì çåðíå ïðåîáëàäàþò ðàñòâî-
ðèìûå â âîäå íåêðàõìàëèñòûå ïîëèñàõàðèäû, êîòîðûå â
ïðîöåññå ïîñëåóáîðî÷íîãî äîçðåâàíèÿ ïåðåõîäÿò â íåðà-
ñòâîðèìóþ â âîäå ôîðìó, ñíèæàÿ ðèñê ïîÿâëåíèÿ êëåéêîãî
è ëèïêîãî ïîìåòà. Êðîìå òîãî â ñâåæåóáðàííîì çåðíå íå äî
êîíöà ñôîðìèðîâàíà êëåéêîâèíà è âûñîêàÿ àêòèâíîñòü
ëèïîëèòè÷åñêèõ ôåðìåíòîâ, îêèñëÿþùèõ æèðû
(3,5,6,9,10,13,18,19,20-22).

Ê ñîæàëåíèþ,  ìíîãèå ïðåäïðèÿòèÿ,  ïðè ïðîèçâîäñòâå
êîìáèêîðìîâ ðóêîâîäñòâóÿñü ýêîíîìè÷åñêèìè ñîîáðàæå-
íèÿìè, èëè â ñèëó îãðàíè÷åííûõ âîçìîæíîñòåé õðàíåíèÿ è
çàêóïêè çåðíà ñòàðîãî óðîæàÿ, ðåçêî ïåðåâîäÿò ïòèöó íà
ñâåæåóáðàííîå çåðíî. Õîòÿ ëþáîé ñåëüñêèé æèòåëü çíàåò,
÷òî èñïîëüçîâàòü çåðíî íîâîãî óðîæàÿ â êîðì ñêîòó è ïòèöå
ìîæíî òîëüêî ïîñëå åãî ïîëíîãî ïîñëåóáîðî÷íîãî äîçðåâà-
íèÿ.  Ïîñëåóáîðî÷íîå äîçðåâàíèå çåðíà ýòî ñëîæíûé áèî-
õèìè÷åñêèé ïðîöåññ, ïðîèñõîäÿùèé â åãî êëåòêàõ è òêàíÿõ
ïðè âëàæíîñòè íèæå 14,5%. ×åì áëèæå âëàæíîñòü çåðíà ê
îïòèìàëüíîé – 12–14%, òåì áûñòðåå èäåò åãî äîçðåâàíèå.
Â ïðîöåññå äîçðåâàíèÿ çåðíà ïîñòåïåííî ñíèæàåòñÿ èíòåí-
ñèâíîñòü äûõàíèÿ, àêòèâíîñòü ýíäîãåííûõ ôåðìåíòîâ,
óìåíüøàåòñÿ ñîäåðæàíèå íåáåëêîâîãî àçîòà. Ðàñòâîðè-
ìûå â âîäå íåêðàõìàëèñòûå ïîëèñàõàðèäû ïåðåõîäÿò â
íåðàñòâîðèìóþ ôîðìó. Êàê ïîêàçàëè ðåçóëüòàòû íàøèõ
èññëåäîâàíèé è ðàíåå ïîëó÷åííûå äàííûå äðóãèìè àâòîðà-
ìè, ñðîêè ïîñëåóáîðî÷íîãî äîçðåâàíèÿ çåðíà ñîñòàâëÿþò
îêîëî 3 ìåñÿöåâ (7,12,14,16). Âêëþ÷åíèå â ðàöèîíû ïòèöû
çåðíà íîâîãî óðîæàÿ ñðàçó ïîñëå óáîðêè  âåäåò ê ïîâûøå-

íèþ âÿçêîñòè õèìóñà, çàìåäëåíèþ ñêîðîñòè ïðîõîæäåíèÿ
êîðìà ïî ïèùåâàðèòåëüíîìó òðàêòó, ÷òî ïðèâîäèò ê èçáû-
òî÷íîìó ðàçìíîæåíèþ ìèêðîîðãàíèçìîâ, â òîì ÷èñëå ïàòî-
ãåííûõ è ïîÿâëåíèþ äèàðåè. Ïîåäàåìîñòü êîðìà ñíèæàåò-
ñÿ, óõóäøàåòñÿ åãî ïåðåâàðèìîñòü è èñïîëüçîâàíèå ïèòà-
òåëüíûõ âåùåñòâ, à êëåéêèé è ëèïêèé ïîìåò óõóäøàåò ãèãè-
åíó êëåòêè è ïîäñòèëêè. Ó ïòèöû íà îòêîðìå ñíèæàþòñÿ
ïðèâåñû, à ó íåñóøåê ÿè÷íàÿ ïðîäóêòèâíîñòü, óâåëè÷èâàåò-
ñÿ êîëè÷åñòâî ãðÿçíûõ ÿèö, ïðè íàïîëüíîì ñîäåðæàíèè
ïîãîëîâüÿ ïîÿâëÿþòñÿ ïîäîäåðìàòèòû. Êîíâåðñèÿ êîðìà â
ïðîäóêöèþ ñíèæàåòñÿ, à åãî çàòðàòû íà åäèíèöó ïðîäóêöèè
ðàñòóò (8,15).

Ñîäåðæàíèå ðàñòâîðèìûõ è íåðàñòâîðèìûõ â âîäå íå-
êðàõìàëèñòûõ ïîëèñàõàðèäîâ â îñíîâíûõ êîðìàõ ïðåäñòàâ-
ëåíî â òàáëèöå 1. Ðàçóìååòñÿ, ïðåäñòàâëåííûå â òàáëèöå
1 äàííûå ñëåäóåò ðàññìàòðèâàòü êàê îðèåíòèðîâî÷íûå, òàê
êàê ñîäåðæàíèå â çåðíå êàê ïèòàòåëüíûõ âåùåñòâ, òàê è
àíòèïèòàòåëüíûõ ôàêòîðîâ  çàâèñèò îò ìíîãèõ ôàêòîðîâ,
âêëþ÷àÿ ñîðòîâûå ðàçëè÷èÿ, àãðîòåõíèêó, ïîãîäíûå óñëî-
âèÿ, âêëþ÷åíèå óäîáðåíèé è ò.ï.

Åñëè îöåíèâàòü çåðíîâûå êîðìà ïî ñîäåðæàíèþ ðà-
ñòâîðèìûõ â âîäå íåêðàõìàëèñòûõ ïîëèñàõàðèäîâ, òî èõ
áîëüøå âñåãî â ÿ÷ìåíå è ðæè ïî ñðàâíåíèþ ñ ïøåíèöåé,
ïîýòîìó ýòè êóëüòóðû èñïîëüçóþòñÿ â ìåíüøèõ êîëè÷å-
ñòâàõ, ÷åì ïøåíèöà äàæå ïîñëå äîçðåâàíèÿ çåðíà, íå ãîâî-
ðÿ îá èñïîëüçîâàíèè èõ ñðàçó ïîñëå óáîðêè óðîæàÿ (27).
Áåëêîâûå êîðìà ðàñòèòåëüíîãî ïðîèñõîæäåíèÿ òàêæå ñî-
äåðæàò íåêðàõìàëèñòûå ïîëèñàõàðèäû, íî îíè ïðàêòè÷åñ-
êè âñå ïîäâåðãàþòñÿ òåðìè÷åñêîé îáðàáîòêå (êðîìå ãîðîõà
è íóòà) è èìåþò îãðàíè÷åíèÿ ïî ïðîöåíòó ââîäà èç-çà
íàëè÷èÿ â íèõ äðóãèõ, ñïåöèôè÷åñêèõ äëÿ êàæäîé êóëüòóðû,
àíòèïèòàòåëüíûõ ôàêòîðîâ.

Çàðóáåæíûå èññëåäîâàòåëè Chot è Anniston (1992),
èçó÷àÿ âëèÿíèå ýêñòðàêòà ðàñòâîðèìûõ â âîäå íåêðàõìàëè-
ñòûõ ïîëèñàõàðèäîâ (ïåíòîçàíû) íà ïåðåâàðèìîñòü êðàõ-
ìàëà, ïðîòåèíà è æèðà ïîëó÷èëè ðåçóëüòàòû, ïðåäñòàâëåí-
íûå â òàáëèöå 2.

Èç äàííûõ òàáëèöû 2 âèäíî, ÷òî ñ ïîâûøåíèåì óðîâíÿ
ïåíòîçàíîâ â ðàöèîíå ñíèæàåòñÿ ïåðåâàðèìîñòü êðàõìàëà,
ïðîòåèíà è îñîáåííî æèðà. Òàê, åñëè ðàçíèöà â ïåðåâàðè-
ìîñòè êðàõìàëà è ïðîòåèíà ìåæäó êîíòðîëüíîé è øåñòîé
ãðóïïîé ñîñòàâèëà ìèíóñ 14,0%, òî ïî ïåðåâàðèìîñòè æèðà
îíà äîñòèãàëà ìèíóñ 24,0%. Áîëåå ðåçêîå ñíèæåíèå ïåðå-
âàðèìîñòè æèðà ïîä âëèÿíèåì íåêðàõìàëèñòûõ ïîëèñàõà-
ðèäîâ â ëèòåðàòóðå îáúÿñíÿþò ñîêðàùåíèåì ñåêðåöèè æåë-
÷íûõ êèñëîò. Ýòî îñîáåííî çàìåòíî, êîãäà íà ôîíå ïøåíè÷-
íîé ðåöåïòóðû â êîìáèêîðìå ñîäåðæàòñÿ ñåìåíà ìàñëè÷-
íîãî ëüíà, ðàïñà, áîëüøîé ïðîöåíò ïîëíîæèðíîé ñîè, è
äðóãèõ ìàñëè÷íûõ êóëüòóð, ïîâûøàþùèõ ñóììàðíûé óðî-
âåíü æèðà â êîìáèêîðìå (28-29).

Íåãàòèâíîå âëèÿíèå íåêðàõìàëèñòûõ ïîëèñàõàðèäîâ
íà ïåðåâàðèìîñòü æèðà âíåøíå ïðîÿâëÿåòñÿ â çàãðÿçíåíèè
ïîäíîæíûõ ðåøåòîê ïðè êëåòî÷íîì ñîäåðæàíèè ïòèöû. Ïðè
íàïîëüíîì ñîäåðæàíèè ïòèöû ïîäñòèëêà ñòàíîâèòñÿ íå

TRIAL MODE − a valid license will remove this message. See the keywords property of this PDF for more information.



 Æóðíàë "Âåòåðèíàðèÿ è êîðìëåíèå" # 1-2020

   10

 Journal "Veterinaria i kormlenie"

Таблица 2. Влияние растворимых некрахмалистых полисахаридов на переваримость крахмала, протеина и жира в организме 

бройлеров, % (цит. по №21) 

Tabl. 2. The effect of soluble non-starchy polysaccharides on the digestibility of starch, protein and fat in the broiler body,% (cit. №21) 

Схема опыта Общее содер-

жание пенто-

занов, г/кг 

Разница с контролем  

в переваримости 

крахмала (- минус) 

Разница с контролем 

в переваримости 

протеина (-минус) 

Разница с контролем  

в переваримости жира  

(-минус) 

1.Контрольный рацион (К.Р.) 25,9 - - - 

2.К.Р.+20г/кг экстракта пентозанов 43,8 - 5,0 - 5,0 -6,0 

3.К.Р.+5г/кг  пентозанов 30,8 0 0 0 

4.К.Р.+10г/кг  пентозанов 34,9 -1,0 -2,0 -1,0 

5.К.Р.+25г/кг  пентозанов 48,0 -4,0 -6,0 -17,0 

6.К.Р.+40г/кг  пентозанов 65,7 -14,0 -14,0 -24,0 

 

Таблица 3. Влияние сортов пшеницы с разной вязкостью на продуктивность бройлеров (цит. по №21). 

Tabl. 3. The effect of wheat varieties with different viscosities on broiler productivity (cit. №21). 

Сорт пшеницы Вязкость, сПз Живая масса в 17 дней,г Затраты корма на прирост живой массы,кг 

1. 4,5 373 1,48 

2. 5,7 362 1,50 

3. 8,3 365 1,57 

4. 13,5 354 1,66 

5. 18,8 346 1,61 

6. 24,0 334 1,61 

7. 29,4 341 1,68 

8. 33,5 323 1,70 

 

ïðîñòî âëàæíîé, íî è ëèïêîé, òàê êàê íå ïåðåâàðèâøèéñÿ
æèð íå ñîõíåò. Ó ïòèöû ðàçâèâàþòñÿ ïîäîäåðìàòèòû, óâå-
ëè÷èâàåòñÿ êîëè÷åñòâî ãðÿçíûõ ÿèö, îïåðåíèå â îáëàñòè
êëîàêè ãðÿçíîå. Ïðè íàïîëüíîì ñîäåðæàíèè ïòèöû ïåðî
ãðÿçíîå â òàêèõ ñëó÷àÿõ è â îáëàñòè ãðóäè. Ñíèæàåòñÿ
ïðîäóêòèâíîñòü, ïîåäàåìîñòü êîðìîâ è èõ êîíâåðñèÿ â ïðî-
äóêöèþ, âîçðàñòàþò çàòðàòû êîðìà íà 10 ÿèö è íà 1 êã
ïðèðîñòà æèâîé ìàññû. Â íàøèõ èññëåäîâàíèÿõ îòìå÷åíà
òåíäåíöèÿ ê ñíèæåíèþ ñîäåðæàíèÿ âèòàìèíîâ â ïå÷åíè è
ÿéöå, óâåëè÷èâàåòñÿ ïðîöåíò áîÿ è íàñå÷êè ÿèö. Ýòà ïðî-
áëåìà óñóãóáëÿåòñÿ, åñëè â êîðìëåíèè ïòèöû èñïîëüçóåòñÿ
çåðíî íîâîãî óðîæàÿ íå ïðîøåäøåå ñðîêè ïîñëåóáîðî÷íîãî
äîçðåâàíèÿ. Â òàáëèöå 3 ïðåäñòàâëåíû äàííûå Scott è
äð.(1998) î âëèÿíèè ðàçíûõ ñîðòîâ ïøåíèöû íà âÿçêîñòü
õèìóñà è ïðîäóêòèâíîñòü áðîéëåðîâ.

Èç ïðåäñòàâëåííûõ â òàáëèöå 3 äàííûõ âèäíî, ÷òî ïðè
èññëåäîâàíèè âîñüìè ñîðòîâ ïøåíèöû óñòàíîâëåíû çíà÷è-
òåëüíûå ðàçëè÷èÿ â âÿçêîñòè. Íàïðèìåð, âÿçêîñòü 8 îáðàç-
öà áûëà âûøå, ÷åì ïåðâîãî â 7,4 ðàçà, ÷òî ñêàçàëîñü íà
ðîñòå áðîéëåðîâ è êîíâåðñèè êîðìà. Áðîéëåðû, ïîëó÷àâ-
øèå â ñîñòàâå êîìáèêîðìà ïøåíèöó ñ âÿçêîñòüþ 33,5 ñÏç,
èìåëè æèâóþ ìàññó íà 13,4% íèæå, ÷åì öûïëÿòà, ïîëó÷àâ-
øèå òàêîå æå êîëè÷åñòâî çåðíà ñ âÿçêîñòüþ 4,5 ñÏç. Çàòðà-
òû êîðìà íà ïðèðîñò æèâîé ìàññû ïîâûøàëèñü íà 14,9%.

 Íàøè èññëåäîâàíèÿ òàêæå ïîêàçàëè, ÷òî âÿçêîñòü çà-
âèñèò îò ñîðòà çåðíà è ìåíÿåòñÿ â çàâèñèìîñòè îò ñðîêîâ
ïîñëåóáîðî÷íîãî äîçðåâàíèÿ. Ðåçóëüòàòû ýòèõ èññëåäîâà-
íèé ïðåäñòàâëåíû â òàáëèöàõ 4 è 6.

Ïðåäñòàâëåííûå â òàáëèöå 4 äàííûå ïî ïÿòè ñîðòàì
ïøåíèöû ñâèäåòåëüñòâóþò î çíà÷èòåëüíûõ ñîðòîâûõ ðàç-
ëè÷èÿõ (â 3,79 ðàçà) ïî âÿçêîñòè çåðíà ñîðòà ¹1 ïî ñðàâíå-
íèþ ñ ñîðòîì ¹4, ïðîøåäøåãî ñðîêè ïîñëåóáîðî÷íîãî
äîçðåâàíèÿ. Ïðè òàêèõ ðàçëè÷èÿõ, çàìåíÿÿ îäèí ìåíåå
âÿçêèé ñîðò çåðíà íà äðóãîé ñ ïîâûøåííîé âÿçêîñòüþ,
ìîæíî ñòîëêíóòüñÿ ñ ðàíåå ïåðå÷èñëåííûìè îòðèöàòåëü-
íûìè ïîñëåäñòâèÿìè íåãàòèâíîãî âëèÿíèÿ íåêðàõìàëèñ-
òûõ ïîëèñàõàðèäîâ íà ïòèöó, ÷òî è ïðîèçîøëî â îäíîì èç
õîçÿéñòâ, ïðèñëàâøèõ ýòè îáðàçöû âî ÂÍÈÒÈÏ äëÿ îïðåäå-
ëåíèÿ âÿçêîñòè (23). Ó ïðîèçâîäñòâåííèêîâ ÷àñòî âîçíèêàåò
âîïðîñ – êàêàÿ îïòèìàëüíàÿ ïðîäîëæèòåëüíîñòü ïîñëåóáî-
ðî÷íîãî äîçðåâàíèÿ çåðíà? Ïî ðåçóëüòàòàì íàøèõ èññëå-
äîâàíèé, ïðåäñòàâëåííûõ â òàáëèöå 5, ïîêàçàòåëè ïî âÿç-
êîñòè çåðíà ñòàáèëèçèðóþòñÿ ïîñëå òðåõ ìåñÿöåâ  åãî
õðàíåíèÿ.

Èç äàííûõ òàáëèöû 5 âèäíî, ÷òî íà ìîìåíò ïîñòóïëåíèÿ

âñå çåðíî èìåëî âûñîêóþ âÿçêîñòü, ïðè ýòîì äðîáëåíîå
çåðíî ñîçðåâàåò áûñòðåå, îäíàêî â äðîáëåíîì âèäå õðà-
íèòü åãî ìû íå ðåêîìåíäóåì. Íàøè èññëåäîâàíèÿ ïîêàçà-
ëè, ÷òî ïîäñóøåííîå çåðíî ñîçðåâàåò áûñòðåå. Ïîýòîìó
çåðíî íåîáõîäèìî ñóøèòü ìèíèìóì äî íîðìàòèâíîé âëàæ-
íîñòè, îïðåäåëåííîé òðåáîâàíèÿìè ÃÎÑÒà íà ñûðüå. Íå-
îáõîäèìî îòìåòèòü, ÷òî ïðîäîâîëüñòâåííîå çåðíî èìååò
áîëåå âûñîêóþ âÿçêîñòü, ÷åì ôóðàæíîå, äàæå ñïóñòÿ ÷åòû-
ðå ìåñÿöà ïîñëå õðàíåíèÿ, à çíà÷èò è èñïîëüçîâàòü åãî
íóæíî ñ îñòîðîæíîñòüþ è â ñî÷åòàíèè ñ ôóðàæíûì çåðíîì
è ôåðìåíòíûìè ïðåïàðàòàìè.

Çíà÷èòåëüíî áîëåå âûñîêèå ïîêàçàòåëè ïî âÿçêîñòè
èìååò ñâåæåóáðàííîå çåðíî ðæè è ÿ÷ìåíÿ (äî 1000 ñÏç),
ïîýòîìó ýòè êóëüòóðû èìåþò îãðàíè÷åíèÿ ïî ïðîöåíòó ââî-
äà â êîìáèêîðìà.  Ïðîèçâîäñòâåííèêîâ èíòåðåñóåò âîïðîñ
î íîðìàòèâíûõ ïîêàçàòåëÿõ âÿçêîñòè çåðíà. Ê ñîæàëåíèþ,
â ìèðîâîé ïðàêòèêå íå ñóùåñòâóåò íîðìàòèâîâ ïî âÿçêîñòè
ðàçëè÷íûõ çåðíîâûõ êóëüòóð. Îäíàêî ýòè èññëåäîâàíèÿ
ïðîâîäÿòñÿ, à ïîëó÷åííûå äàííûå èñïîëüçóþòñÿ â êà÷å-
ñòâå îñíîâàíèÿ ê ïðèìåíåíèþ ôåðìåíòíûõ ïðåïàðàòîâ.
Íàïðèìåð, â Àíãëèè áûëî èññëåäîâàíî 156 îáðàçöîâ ïøå-
íèöû è ïðè ýòîì áûëî îòìå÷åíî, ÷òî ñðåäíÿÿ âÿçêîñòü äëÿ
çåðíà ïøåíèöû, ïðîøåäøåãî ñðîêè ïîñëåóáîðî÷íîãî äîç-
ðåâàíèÿ ñîñòàâëÿåò 5,3 ñÏç. Â íàøèõ èññëåäîâàíèÿõ (òàá-
ëèöà 5) áûëè îáðàçöû ïøåíèöû ñ áëèçêèìè ïîêàçàòåëÿìè,
íî â áîëüøèíñòâå ñëó÷àåâ îíè âûøå è íàõîäÿòñÿ â ïðåäå-
ëàõ 7–13 ñÏç.

Êàê ñíèçèòü íåãàòèâíûé ýôôåêò èñïîëüçîâàíèÿ ñâåæå-
ãî çåðíà â êîìáèêîðìàõ äëÿ ïòèöû? 1.Ïðåæäå âñåãî, íåîá-
õîäèìî ïî âîçìîæíîñòè ìèíèìèçèðîâàòü ââîä òàêîãî çåðíà
â êîìáèêîðìà (íå áîëåå 50% îò îáùåé äîëè çåðíîâûõ).
Ïåðåõîä íà çåðíî íîâîãî óðîæàÿ äîëæåí áûòü ïîñòåïåí-
íûì.

2.Ñâåæåóáðàííîå çåðíî íåîáõîäèìî èññëåäîâàòü ïî
îñíîâíûì ïîêàçàòåëÿì ïèòàòåëüíîñòè ñ ó÷åòîì âëàæíîñòè
è ïðè ðàñ÷åòå ðåöåïòîâ êîìáèêîðìîâ èñïîëüçîâàòü ôàêòè-
÷åñêóþ ïèòàòåëüíîñòü êîðìà áåç êîððåêòèðîâêè íà ìàòðè÷-
íûå çíà÷åíèÿ ôåðìåíòíûõ ïðåïàðàòîâ è ïðî÷èõ äîáàâîê, à
íå óñðåäíåííûå òàáëè÷íûå äàííûå, ñ ó÷åòîì òîãî, ÷òî
ïåðåâàðèìîñòü ïðîòåèíà, êðàõìàëà è æèðà èç òàêîãî çåðíà
çíà÷èòåëüíî íèæå.

3.Êàê è äðóãèå âèäû ñûðüÿ, èìåþùåãî  àíòèïèòàòåëü-
íûå ôàêòîðû,  èñïîëüçîâàòü ñâåæåóáðàííîå çåðíî â ñòàð-
òîâûõ ðàöèîíàõ äëÿ ðåìîíòíîãî ìîëîäíÿêà, ïðåäñòàðòî-
âûõ è ðîñòîâûõ  ðàöèîíàõ äëÿ áðîéëåðîâ íå æåëàòåëüíî.
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Таблица 4. Вязкость зерна пшеницы в зависимости от сорта 

(после 6 месяцев хранения), сПз (цит. по №21) 

Tabl. 4. The viscosity of wheat grains, depending on the variety 

(after 6 months of storage), SPZ (cit. №21). 

Сорт Вязкость, сПз 

1. 52,06 

2. 15,46 

3. 45,08 

4. 13,75 

5. 22,43 

 

4. Îãðàíè÷åíèÿ ïî èñïîëüçîâàíèþ ñâåæåãî çåðíà æåëà-
òåëüíû ïðè ðàçíîñå ïòèöû è âûõîäå íà ïèê ïðîäóêòèâíîñòè.
×òîáû ìèíèìèçèðîâàòü ïîòåðè ïðîäóêòèâíîñòè ó íåñóøåê
ëó÷øå èñïîëüçîâàòü ñâåæåóáðàííîå çåðíî  âî âòîðóþ ôàçó
ïðîäóêòèâíîñòè.

5.  Ïîìîë  ñâåæåóáðàííîãî çåðíà ïðè èñïîëüçîâàíèè
ðàññûïíûõ êîìáèêîðìîâ òàêæå èìååò çíà÷åíèå. Ïðè ýòîì
êðóïíûé ïîìîë ñíèæàåò ñêîðîñòü âûñâîáîæäåíèÿ àíòèïè-
òàòåëüíûõ ôàêòîðîâ â ïðîöåññå ïèùåâàðåíèÿ. Ïîñòåïåííîå
ðàñùåïëåíèå òðóäíîãèäðîëèçóåìûõ êîìïîíåíòîâ êîðìà ñïî-
ñîáñòâóåò íîðìàëüíîìó ôóíêöèîíèðîâàíèþ æåëóäî÷íî -
êèøå÷íîãî  òðàêòà ïòèöû. Ïðè òîíêîì ïîìîëå è ïîâûøåííîé
âÿçêîñòè çåðíà êîðì çàäåðæèâàåòñÿ â çîáå, ðàçâèâàþòñÿ
áðîäèëüíûå ïðîöåññû, ïðèâîäÿùèå ê àòîíèè îðãàíà ñî âñå-
ìè âûòåêàþùèìè íåãàòèâíûìè ïîñëåäñòâèÿìè.

6. Îáÿçàòåëüíûì ÿâëÿåòñÿ ïðè èñïîëüçîâàíèè çåðíà
íîâîãî óðîæàÿ ïðèìåíåíèå ôåðìåíòíûõ ïðåïàðàòîâ êñèëà-
íàçíîãî è β-ãëþêàíàçíîãî ñïåêòðà äåéñòâèÿ. Ïðè ýòîì ñëå-
äóåò èñïîëüçîâàòü ìàêñèìàëüíûå äîçèðîâêè ôåðìåíòíûõ
ïðåïàðàòîâ, ðåêîìåíäóåìûå ïðîèçâîäèòåëåì. Ìíîãîëåò-
íèé îòå÷åñòâåííûé è çàðóáåæíûé îïûò ñâèäåòåëüñòâóåò,
÷òî ïðèìåíåíèå ôåðìåíòíûõ ïðåïàðàòîâ â ïòèöåâîäñòâå
îïðàâäàíî ïðàêòè÷åñêè äëÿ ëþáîãî ðàöèîíà, êàê ñ òî÷êè
çðåíèÿ ýêîíîìèêè, òàê è óëó÷øåíèÿ ïîêàçàòåëåé ïèùåâàðå-
íèÿ ó ïòèöû (24,25,26). Åäèíñòâåííîå óñëîâèå – íå óâëåêàé-
òåñü ìàòðè÷íûìè çíà÷åíèÿìè ïèòàòåëüíîñòè íà òîò èëè
èíîé ôåðìåíòíûé ïðåïàðàò, êîòîðûå ÷àùå âñåãî íå ïîä-
êðåïëåíû ýêñïåðèìåíòàëüíûìè äàííûìè. Ïîýòîìó, ïðåæ-
äå ÷åì çàïóñêàòü ðåöåïò êîìáèêîðìà ñ ìàòðè÷íûìè çíà÷å-
íèÿìè íà ôåðìåíòíûé ïðåïàðàò è ïðî÷èå äîáàâêè, âêëþ÷àÿ
âèòàìèííî-ìèíåðàëüíûå ïðåìèêñû áåç àìèíîêèñëîò, íà
ìèíåðàëüíîì íîñèòåëå  â ïðîèçâîäñòâî, öåëåñîîáðàçíî
ìàòðèöó îáíóëèòü, ïîñìîòðåòü è ïîäóìàòü ñìîæåò ëè 100 ã/
ò ôåðìåíòíîãî ïðåïàðàòà â êîìáèêîðìàõ äëÿ êóð íà ïèêå
ïðîäóêòèâíîñòè çàìåíèòü â òîííå êîðìà 20 êã ñîåâîãî øðîòà
(2,0%) è 10 ëèòðîâ ðàñòèòåëüíîãî ìàñëà (1,0%), ïðè òîì, ÷òî
ýòè êîìïîíåíòû ââîäÿòñÿ â ìèíèìàëüíûõ êîëè÷åñòâàõ, áåç
ïîòåðü äëÿ ïðîäóêòèâíîñòè íåñóøåê? Îòâåò – êîíå÷íî íåò.
Îñîáåííî åñëè ýòî ïøåíè÷íàÿ ðåöåïòóðà êîìáèêîðìîâ íà

îñíîâå ñâåæåóáðàííîãî çåðíà. Ïîýòîìó, èñïîëüçóÿ ìàòðèöû
íà êîðìîâûå  äîáàâêè ïðè ðàñ÷åòå ðåöåïòîâ êîìáèêîðìîâ,
íåîáõîäèìî äóìàòü íå òîëüêî î ñíèæåíèè ñòîèìîñòè êîìáè-
êîðìà, íî è î òîì íàñêîëüêî áóäåò ðåàëèçîâàí ãåíåòè÷åñêèé
ïîòåíöèàë ïðîäóêòèâíîñòè  è æèçíåñïîñîáíîñòè ïòèöû.

7. Ïî ðåçóëüòàòàì íàøèõ èññëåäîâàíèé õîðîøèé ðå-
çóëüòàò  ïðè èñïîëüçîâàíèè çåðíà íîâîãî óðîæàÿ äàåò
êîìïëåêñíîå ïðèìåíåíèå ôåðìåíòíûõ ïðåïàðàòîâ ñ êîð-
ìîâûìè àíòèáèîòèêàìè (Ôëàâîìèöèí), ñ ïðîáèîòêàìè (íà-
ïðèìåð, Öåëëîáàêòåðèí è äð.), ñ ïðåáèîòèêîì Âåòåëàêò,êî-
òîðûé ñïîñîáñòâóåò ðàçìíîæåíèþ ïîëåçíîé ìèêðîôëîðû,
ñ ÀÑÄ-2Ô. Ïðèìåíåíèå ýòèõ ïðåïàðàòîâ áóäåò óìåñòíî ïðè
èñïîëüçîâàíèè ñîðòîâ çåðíà ñ ïîâûøåííîé âÿçêîñòüþ, äàæå
ïðîøåäøèõ ñðîêè ïîñëåóáîðî÷íîãî äîçðåâàíèÿ (1,2,4).

8. Ïëåìåííîé ïòèöå ïðè èñïîëüçîâàíèè â êîìáèêîðìàõ
çåðíà íîâîãî óðîæàÿ, êðîìå ïåðå÷èñëåííûõ äîáàâîê, öåëå-
ñîîáðàçíî ïðîâîäèòü âûïîéêó âîäîðàñòâîðèìûõ  ïðåïàðà-
òîâ âèòàìèíîâ äëÿ îáåñïå÷åíèÿ êà÷åñòâà èíêóáàöèîííûõ
ÿèö (íàïðèìåð, ïðåïàðàòû Âîëñòàð èëè ÂèòÎêåé, âîäîðà-
ñòâîðèìûé âèòàìèí Ä3).  Ïðîìûøëåííûì  êóðàì äëÿ ñîõðà-
íåíèÿ êà÷åñòâà ñêîðëóïû â ïåðèîä èñïîëüçîâàíèÿ çåðíà
íîâîãî óðîæàÿ, êàê ìèíèìóì,  íåîáõîäèì âîäîðàñòâîðèìûé
âèòàìèí  Ä3, à äëÿ ñîõðàíåíèÿ âûñîêîãî êà÷åñòâà ñîäåðæè-
ìîãî ÿéöà ïîäîéäóò ïðåïàðàòû Âîëñòàð èëè ÂèòÎêåé, òàê
êàê óñâîåíèå âèòàìèíîâ èç êîðìà íà îñíîâå ñâåæåóáðàííî-
ãî çåðíà ñíèæàåòñÿ. Ïðè âûðàùèâàíèè ðåìîíòíîãî ìîëîä-
íÿêà, à òàêæå â áðîéëåðíîì ïðîèçâîäñòâå ïðè èñïîëüçîâà-
íèè çåðíà íîâîãî óðîæàÿ äîïîëíèòåëüíàÿ âûïîéêà,  êàê
êîìïëåêñíûõ âèòàìèííûõ ïðåïàðàòîâ, òàê è îòäåëüíî âèòà-
ìèíà Ä3, òàêæå áóäåò îïðàâäàíà ïî ïðè÷èíå ñíèæåííîãî
óñâîåíèÿ âèòàìèíîâ èç êîðìà. (2,17).

Êðîìå âÿçêîñòè, ïî ñâåæåóáðàííîìó çåðíó ÷àñòî çàäà-
þò âîïðîñû ïî âëàæíîñòè è çàñîðåííîñòè åãî òåìè èëè
èíûìè ñîðíÿêàìè, âêëþ÷àÿ ÿäîâèòûå ðàñòåíèÿ (ïîëûíü,
äóðìàí, òðèõîäåñìà ñåäàÿ, ïîäìàðåííèê, îâñþã è ò.ï.).
Ïîÿñíÿåì, ÷òî íà êàæäûé îòäåëüíûé ñîðíÿê íîðìàòèâà íåò
è â ñîîòâåòñòâèè ñ ÃÎÑÒîì íàëè÷èå ñîðíîé ïðèìåñè îãðà-
íè÷èâàåòñÿ íå áîëåå, ÷åì 5%, à âðåäíàÿ ïðèìåñü íå äîëæíà
ïðåâûøàòü 0,2%. Ïðè íàëè÷èè ñîðíîé ïðèìåñè, íàïðèìåð â
âèäå îâñþãà, ñâåðõ íîðìàòèâíûõ ïîêàçàòåëåé, íåîáõîäèìî
ïðîâîäèòü ïîñëåóáîðî÷íóþ äîðàáîòêó çåðíà. Åñëè ïîñëå-
óáîðî÷íàÿ äîðàáîòêà çåðíà îòñóòñòâóåò, òî, ïðåæäå ÷åì
âêëþ÷àòü òàêîå çåðíî â ðåöåïòóðó êîìáèêîðìà, íåîáõîäè-
ìî îïðåäåëèòü åãî ïèòàòåëüíîñòü è òîêñè÷íîñòü è ñ ó÷åòîì
ýòèõ ïîêàçàòåëåé îïðåäåëèòü íîðìó ââîäà â êîìáèêîðì
(6,19,20).

×òî êàñàåòñÿ âëàæíîñòè, òî ýòîò ïîêàçàòåëü íå äîëæåí
áûòü âûøå 14,5%. Íàäååìñÿ, ÷òî ïåðå÷èñëåííûå ðåêîìåí-
äàöèè ïîçâîëÿò Âàì ìèíèìèçèðîâàòü ïîòåðè ïðîäóêòèâíî-
ñòè ïòèöû è êà÷åñòâà ïðîäóêöèè  îò èñïîëüçîâàíèÿ  â
êîìáèêîðìàõ çåðíà íîâîãî óðîæàÿ.

Таблица 5. Изменение вязкости пшеницы в процессе хранения, сПз (цит. по №21). 

Tabl. 5. Change in viscosity of wheat during storage, SPZ (cit. №21). 

Зерно Вязкость на 

момент 

поступления зерна 

Вязкость зерна 

через месяц 

хранения 

Вязкость зерна 

через 2 месяца 

хранения 

Вязкость зерна 

через 3 месяца 

хранения 

Вязкость зерна 

через 4 месяца 

хранения 

Пшеница фуражная, сорт 

Рядовой поступила из 

Ростовской обл. 26.08. 2001г. 

75,50 55,70 25,8 8,18 8,8 

Пшеница фуражная, сорт 

Рядовой, поступила из 

Московской области в 

дробленом виде 26.08.2001г. 

70,75 41,41 8,62 5,11 5,10 

Пшеница фуражная из 

Ярославской области, 

поступила 27.09.2001г. 

66,90 26,30 15,69 8,09 7,99 

Пшеница продовольственная 

из Ростовской области, 

поступила 27.09. 2001г. 

83,63 28,60 20,10 17,70 13,60 
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