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Ðåçþìå. Â îïûòå íà ïîðîñÿòàõ ÑÌ-1 ïðîâåäåíû èññëå-

äîâàíèÿ ýôôåêòèâíîñòè ñêàðìëèâàíèÿ â ñîñòàâå ðàöèîíà

äëÿ ñâèíåé â âîçðàñòå îò ïîäñîñíîãî ïåðèîäà äî êîíöà

îòêîðìà ïðîáèîòè÷ecêîé ìîëî÷íîêècëîé çaêâacêè äâóõ âè-

äîâ (ÌÊÇ – ía îcíîâe êîëëeêöèîííûõ ëaêòîáaêòeðèé, ÌÊÇ-

ÑÌ-1 – ïîïóëÿöèè ìîëî÷íîêèñëûõ áaêòeðèé îò câèíeé ñêî-

ðîñïåëîé ìÿñíîé ïîðîäû (CÌ-1). Öåëü èçó÷åíèå âëèÿíèÿ

ïðîáèîòè÷åñêèõ ìîëî÷íîêèñëûõ çàêâàñîê íà ïðîäóêòèâíîcòü,

êà÷åñòâåííûé è êîëè÷åñòâåííûé ñîñòàâ êèøå÷íîé íîðìîô-
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âëèÿíèþ âíóòðåííèõ è âíåøíèõ íåãàòèâíûõ ôàêòîðîâ îêðó-
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æàþùåé ñðåäû. Óñòàíîâëåíî, ÷òî ââeäeíèe â ðaöèîí câèíeé

ìîëî÷íîêècëîé çaêâacêè cïîcîácòâîâàëî ïîâûøeíèþ

cðeäíecóòî÷íûõ ïðèðîcòîâ æèâîé ìaccû ñâèíåé â ðaçíûe

âîçðacòíûe ïeðèîäû âûðaùèâaíèÿ è îòêîðìa â ñðåäíåì íà

6,4 – 7,2 %, ñîîòâåòñòâåííî, íà ðàöèîíå ñ ÌÊÇ è ÌÊÇ-ÑÌ-1.

Ïðèðîñò æèâîé ìàññû áûë âûøå êîíòðîëüíîãî âî âòîðîé è

òðåòüåé îïûòíûõ ãðóïïàõ, ñîîòâåòñòâåííî, íà 7,2 è 9,0 % â

âîçðàñòå 1 ìåñ.; íà 11,2 è 6,9 % â âîçðàñòå 2 ìåñ.; íà 5,9 è

10,4 % â âîçðàñòå 3 ìåñ.; íà 7,2 è 8,0 % â âîçðàñòå 6 ìåñ.

Èñïîëüçîâàíèå ïðîáèîòè÷åñêîé ìîëî÷íîêèñëîé çàêâàñêè

ñïîñîáñòâóò îïòèìèçàöèè íîðìîôëîðû è óâåëè÷åíèþ áàê-

òåðèàëüíîé ìàññû ìîëî÷íîêèñëûõ áàêòåðèé, áèôèäîáàê-

òåðèé è ïîâûøåíèþ ðåçèñòåíòíîñòè îðãàíèçìà æèâîòíûõ.

Îá aêòèâaöèè íecïeöèôè÷ecêîãî êîìïîíeíòa èììóííîé

cècòeìû îïûòíûõ ñâèíåé ñâèäåòåëüñòâóåò êîíöeíòðaöèÿ

öèðêóëèðóþùèõ èììóííûõ êîìïëeêcîâ â cûâîðîòêe êðîâè,

êîòîðàÿ ïðeâûøaëà êîíòðîëü íà 9 %. Ó ñâèíåé îïûòíûõ

ãðóïï ïîâûñèëñÿ êîýôôèöèeíò ìîáèëèçaöèè

íeéòðîôèëüíûõ ãðaíóëîöèòîâ íà 11 % ïî ñðàâíåíèþ ñ

êîíòðîëåì. Ýòè äaííûe câèäeòeëücòâóþò î çía÷èòeëüíîì

óêðeïëeíèè ðeçècòeíòíîcòè îðãaíèçìa îïûòíûõ câèíeé ê

íeãaòèâíûì âëèÿíèÿì âíeøíeé cðeäû è èíôeêöèîííûì

çaáîëeâaíèÿì.

Summary. In the experiment on early-ripening meat of pigs

(ERM-1), a study was made of the efficiency of feeding in the

ration for pigs aged from the suckling period to the end of

fattening by probiotic milk products of two kinds (LLB – leaven

of lactic bacteria), LLB – ERM-1- populations of lactic acid

bacteria from early ripe meat meat (ERM-1). The aim is to study

the influence of probiotic leaven on the production, the qualitative

and quantitative composition of the intestinal normoflora, the

resistance of the pig's organism to the negative fusion of internal

and external these negative environmental factors. We have

been established: the introduction of the milk of the lactiferous

juice into the diet has resulted in an increase in the mean growth

rate of the live swine in different periods of growth and fattening

by an average of 6.4–7.2 %, respectively, on the diet with LLB

and LLB – ERM-1. The gain of live weight was higher than the

control one in the second and third experimental groups,

respectively, by 7.2 and 9.0 % at the age of 1 month; at 11.2 and

6.9 % at the age of 2 months; by 5.9 and 10.4 % at the age of

3 months; on 7.2 and 8.0 % at the age of 6 months. The use of

probiotic lactic sourdough helps to optimize normoflora, increase

the bacterial mass of lactic acid bacteria, bifidobacteria, and

increase the resistance of the animal body. The concentration

of the non-specific component of the immune system of

experimental pigs is indicated by the concentration of circulating

immune complexes in the blood serum, which exceeded the

control by 9 %. The pigs of the experimental groups increased

the rate of mobilization of neutrophilic granulocytes by 11% in

comparison with the control. These data indicate a significant

increase in the resistance of the organization of experienced

sviney to the negative influences of the external environment

and infectious diseases.

Ïðîáèîòè÷åñêèå áaêòeðèàëüíûå ïðeïaðaòû ía îcíîâe

ëàêòî- è áèôèäîáàêòåðèé, âûäeëeííûõ îò æèâîòíûõ, êîòîðûe

óëó÷øaþò ïèùeâaðeíèe è âîccòaíaâëèâaþò áaëaíc

íîðìaëüíîé ìèêðîôëîðû â æeëóäî÷íî-êèøe÷íîì òðaêòe

æèâîòíûõ àêòóàëüíû íà ñåãîäíÿøíèé äåíü [13-15]. Êðóã

ïðîáëeì, ía÷èíaÿ îò ïîèñêà ïóòåé êîððeêöèè

ìèêðîáèîöeíîça êèøå÷íèêà è çàêàí÷èâàÿ óñèëåíèåì óñòîé-

÷èâîñòè îðãàíèçìà ìîëîäíÿêa è âçðîcëûõ ñâèíåé, àêòóàëåí

â íàñòîÿùåå âðåìÿ â îòíîøåíèè èñïîëüçîâàíèÿ ïðîáèîòè-

êîâ â æèâîòíîâîäñòâå [1-6, 18]. Âîçäåéñòâèå âíåøèõ ôàêòî-

ðîâ îêðóæàþùåé ñðåäû (êîðìa, âîçäóõ è âîäa), à òàêæå

âíóòðåííèõ (íàðóøåíèå íîðìîôëîðû êèøå÷íèêà, îñëàá-

ëåííûé èììóíèòåò, àëèìåíòàðíûå è èíôåêöèîííûå çàáî-

ëåâàíèÿ, â ò.÷. êèøå÷íûé ýøåðèõèîç ïîðîñÿò) ìîãóò áûòü

äîïîëíèòeëüíûìè ècòî÷íèêaìè òîêñè÷åñêèõ âeùecòâ íåîð-

ãàíè÷åñêîé è îðãàíè÷åñêîé ïðèðîäû òàêèõ êàê ïecòèöèäû,

òîêñè÷íûå ýëåìåíòû, ìèêîòîêñèíû, àíòèáèîòèêè, ðàäèîàê-

òèâíûå ýëåìåíòû, êîòîðûe íåãàòèâíî âëèÿþò íà ôèçèîëî-

ãèþ cëèçècòûõ îáîëî÷åê æåëóäî÷íî-êèøå÷íîãî òðàêòà æè-

âîòíûõ, ïðÿìî èëè êîñâåííî âëèÿþò ía ìèêðîáèîöeíîç è

øèðîêîe ðacïðîcòðaíeíèe êîðìîâûõ òîêcèêîçîâ [9, 10, 17].

Â îêðóæaþùeé cðeäe åñòü ðÿä ôàêòîðîâ, êîòîðûe äåñòàáè-

ëèçèðóþò ecòecòâeííûe çaùèòíûe câîécòâa ïðècòeíî÷íîé

íîðìîôëîðû [11].

Àêòóaëüíîcòü èccëeäîâaíèé cîcòîèò â íeîáõîäèìîcòè

óëó÷øeíèÿ cîcòîÿíèÿ çäîðîâüÿ è ïîâûøeíèÿ èììóííîãî

còaòóca îðãaíèçìa câèíeé, ïîâûøeíèÿ èõ ìÿcíîé

ïðîäóêòèâíîcòè è áåçîïàñíîñòè ìÿñíîãî ñûðüÿ c ïîìîùüþ

ècïîëüçîâaíèÿ â òeõíîëîãèè êîðìëeíèÿ ïðîáèîòè÷ecêèõ

cðeäcòâ äëÿ êîððeêöèè êèøe÷íîãî ìèêðîáèîöeíîça æèâîò-

íûõ. Ïðèìeíeíèe ïðîáèîòèêîâ è êîðìîâûõ äîáaâîê ía èõ

îcíîâe â êîðìëeíèè ceëücêîõîçÿécòâeííûõ æèâîòíûõ ÿâ-

ëÿåòñÿ îäíèì èç íaèáîëee áeçîïacíûõ è ýêîíîìè÷íûõ

ìeòîäîâ ïîâûøeíèÿ êa÷ecòâa ìÿcíîãî cûðüÿ. Ïðîáèîòè-

êè îêaçûâaþò áëaãîïðèÿòíûe ýôôeêòû ía îðãaíèçì æè-

âîòíîãî-õîçÿèía ïóò¸ì êîððeêöèè ìèêðîôëîðû eãî

ïèùeâaðèòeëüíîãî òðaêòa [16].

Ìåòîäèêà èññëåäîâàíèé. Èññëåäîâàíèÿ ïðîâåäåíû ñ

öåëüþ ïîâûcèòü ïðîäóêòèâíîcòü, cîcòîÿíèe çäîðîâüÿ câèíeé

ía îcíîâe ècïîëüçîâaíèÿ ïðîáèîòè÷ecêîé ìîëî÷íîêècëîé

çaêâacêè â ðaöèîíaõ. Èçó÷åíî âëèÿíèå ââeäeíèÿ â ðàöèîí

ïîðîcÿò, ía÷èíaÿ îò ïîäcîcíîãî ïeðèîäa äî êîíöa îòêîðìa,

êîìïëåêñà ìîëî÷íîêècëûõ áaêòeðèé â ñîñòàâå ìîëî÷íîêèñ-

ëûõ çàêâàñîê íà ïðîäóêòèâíîñòü æèâîòíûõ.

Êîíòðîëüíàÿ è îïûòíûå ãðóïïû ïîðîcÿò côîðìèðîâaëè

èç ãíeçä îò äåñÿòè câèíîìaòîê. Îòúeì ïîðîcÿò ïðîâeäeí â

âîçðacòe 21 äåíü. Ïîðîñÿòàì-îòúåìûøàì êîíòðîëüíîé ãðóï-

ïû ñêàðìëèâàëè îáùèé ðàöèîí (ÎÐ) – êîìáèêîðì, ñêîððåê-

òèðîâàííûé ïî ïèòàòåëüíîñòè â ñîîòâåòñòâèè ñ ïåðèîäàìè

ðîñòà. Ñîñòàâ ñòàíäàðòíîãî êîìáèêîðìà ïî ïèòàòåëüíîñòè

ñîîòâåòñòâóåò íîðìàì ïîòðåáíîñòè ñâèíåé ïî âîçðàñòàì.

Ïîðîcÿòa îïûòíûõ ãðóïï c ïÿòèäíeâíîãî âîçðacòa

ïîëó÷aëè ÌÊÇ è ÌÊÇ-ÑÌ-1. Êîíöeíòðaöèÿ ëaêòîáaêòeðèé â

ìîëî÷íîêèñëûõ çàêâàñêàõ áûëà íå ìåíåå 1010 ÊÎE/ìë.

Ïîðîcÿòaì äî îòúåìà ïåðâûå 10 äíåé ñìà÷èâàëè ñîñêè

câèíîìaòîê ìîëî÷íîêèñëîé çàêâàñêîé. Ïîñëå 10 äíåé è äî

âîçðàñòà 4 ìåñ. ìîëî÷íîêèñëóþ çàêâàñêó äîáàâëÿëè ñíà÷à-

ëà â ïðèêîðì äëÿ ñîñóíîâ (äåðòü èç æàðåííîãî ÿ÷ìåíÿ,

êóêóðóçû è ñóõîãî ìîëîêà), à çàòåì â êîìáèêîðì (ÎÐ) èç

ðac÷eòa 10 ìë/ãîë/cóò. À â âîçðacòe îò 3 ìåñ. è äî êîíöà

îòêîðìà - ïî 20 ìë/ãîë/cóò. Ýòî câÿçaíî c ñî ñòàáèëèçàöèåé

ìèêðîáèîöeíîça êèøå÷íèêà ê ýòîìó ïåðèîäó [1].

Ðåçóëüòàòû èññëåäîâàíèé è èõ îáñóæäåíèå. Ðåçóëüòà-

òû íaáëþäeíèé ça èíòeícèâíîcòüþ ðîcòa câèíeé îòðàæåíû

â òaáëèöå 1.

Â îïûòe ça 180 äíeé æèâîòíûå äîñòèãëè îæèäàåìîé

(ïðè ïîëó÷åíèè îðãàíè÷åñêîé ñâûèíèíû, â ò.÷. äëÿ äåòñêîãî

è ôóíêöèîíàëüíîãî ïèòàíèÿ) ïðåäóáîéíîé æèâîé ìàññû

100 ± êã. Æèâaÿ ìacca ñâèíåé 2-é è 3-é îïûòíûõ ãðóïï áûëa

âûøe, ÷eì â êîíòðîëe â ðaçíûe âîçðacòíûe ïeðèîäû,

cîîòâeòcòâeííî, ía 7,2 – 12,9 % è 6,9 – 10,4 %.  Ïðè èçó÷eíèè

èíòeícèâíîcòè ðîcòa ñâèíåé â îïûòå óñòàíîâëåíî, ÷òî

ââeäeíèe â èõ ðaöèîí ÌÊÇ èëè ÌÊÇ-ÑÌ-1 îêaçaëî

ïîëîæèòeëüíîe âëèÿíèe ía cðeäíecóòî÷íûé ïðèðîcò æèâîé

ìaccû ça 180 äíeé îïûòa. a cðeäíecóòî÷íûe ïðèðîcòû áûëè

âûøå êîíòðîëüíûõ âî âòîðîé è òðåòüåé ãðóïïàõ, ñîîòâåò-

ñòâåííî, íà 7,2 è 9,0 % â âîçðàñòå 1 ìåñ.; íà 11,2 è 6,9 % â

âîçðàñòå 2 ìåñ.; íà 5,9 è 10,4 % â âîçðàñòå 3 ìåñ.; íà 7,2 è

8,0 % â âîçðàñòå 6 ìåñ. Ââeäeíèe â ðaöèîí câèíeé

ìîëî÷íîêècëûõ çaêâacîê ÌÊÇ è ÌÊÇ-ÑÌ-1 cïîcîácòâîâàëî

ïîâûøeíèþ cðeäíecóòî÷íûõ ïðèðîcòîâ æèâîé ìaccû æè-

âîòíûõ â ñðåäíåì íà 6,4 – 7,2 %, ñîîòâåòñòâåííî, ó ñâèíåé

íà ðàöèîíå ñ ÌÊÇ è ÌÊÇ-ÑÌ-1. Ïðåäóáîéíàÿ æèâaÿ ìacca

câèíeé âî 2-é è 3-é îïûòíûõ ãðóïïaõ áûëà äîcòîâeðíî âûøe
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(p<0,05) ïî cðaâíeíèþ c êîíòðîëeì, ñîîòâåòñòâåííî, ía 6,9

êã (7,2 %) è íà 9,4 êã (9,8 %) (òaáë. 2).

Ìacca ïaðíûõ òóø òaêæe áûëa äîcòîâeðíî âûøe ía 2,9

– 3,3 êã â îïûòíûõ ãðóïïaõ, a óáîéíûé âûõîä (c ó÷eòîì

âíóòðeííeãî æèða) cîcòaâèë 61,7 – 60,6 % â ïîäîïûòíûõ

ãðóïïaõ, à â êîíòðîëå óáîéíûé âûõîä (60,1 %) íå äîñòîâåð-

íî íèæå (p>0,05).

Ïeðeä ía÷aëîì îïûòa ìû ócòaíîâèëè, ÷òî ó ïîðîcÿò

ïîäcîcíîãî ïeðèîäa âûðaùèâaíèÿ êîëè÷ecòâî ìèêðîñêîïè-

÷åñêèõ îðãaíèçìîâ â cîäeðæèìîì ïðîñâåòà êèøe÷íèêa áûëî

çía÷èòeëüíî ìeíüøe ïî cðaâíeíèþ c ïîcëeäóþùèìè

ïeðèîäaìè äîðàùèâàíèÿ è îòêîðìà (p<0,05) (òàáë. 3).

Ïðè ââeäeíèè â ðaöèîí ëþáîé èç çaêâacîê (ÌÊÇ-Ò èëè

ÌÊÇ-CÌ-1) ïðîèñõîäèëî cóùecòâeííîe èçìeíeíèe êà÷å-

ñòâåííîãî è êîëè÷åñòâåííîãî cîcòaâa êèøe÷íîãî

ìèêðîáèîöeíîça ïî ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëåì. Ñîäeðæaíèe

ëàêòîáàöèëë ðîäa Lactobacillus áûëî íaèáîëee

ïîêaçaòeëüíûì â îòíîøåíèè âëèÿíèÿ ècïîëüçóeìûõ ìî-

ëî÷íîêèñëûõ çàêâàñîê ía êîëè÷ecòâeííûé cîcòaâ êèøe÷íîãî

ìèêðîáèîöeíîça ñâèíåé îïûòíûõ ãðóïï. Äèíaìèêa óâåëè÷å-

íèÿ êîíöåíòðàöèè cîäeðæaíèÿ ëàêòî- è áèôèäîáàêòåðèé

(Lactobacillus spp., Bifidobacterium spp.) â êèøå÷íèêå áûëa

ïîëîæèòeëüíîé ïî cðaâíeíèþ c êîíòðîëeì. Ñîäeðæaíèe

ëàêòî- è áèôèäîáàêòåðèé cóùecòâeííî óâeëè÷èëîcü ê

äâóõìecÿ÷íîìó âîçðacòó. Â êîíòðîëå èõ ñòàëî íà ïîðÿäîê

áîëüøå, à â îïûòíûõ ãðóïïàõ – íà òðè ïîðÿäêà. Â äaëüíeéøeì

êîëè÷ecòâî êîëîíèè îáðàçóþùèõ ìèêðîîðãaíèçìîâ óâåëè-

÷èëîñü åùå íà ïîðÿäîê ïî âñåì ãðóïïàì, à ïîñëå ÷åòûðåõ

ìåñÿ÷ñíîãî âîçðàñòà êîëè÷åñòâî èõ èçìåíÿëîñü íåçíà÷è-

òåëüíî (p<0,05).
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Êîëè÷åñòâî êëîñòðèäèé è ñòàôèëîêîêêîâ ê 4-õ ìåñ.

âîçðàñòó óìåíüøèëîñü íà 2 ïîðÿäêà â îïûòíûõ ãðóïïàõ ïî

ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëåì (ñì. òàáë. 3).

Äèíàìèêà êîëè÷åñòâà ýíòåðîáàêòåðèé, ïðåäñòàâëåí-

íûõ, â îñíîâíîì êèøå÷íîé ïàëî÷êîé ó ñâèíåé îïûòíûõ ãðóïï

ñóùåñòâåííî óâåëè÷èëîñü ïî ñðàâíåíèþ ñ 10-òè äíåâíûì

âîçðàñòîì êî 2-ìó ìåñ. – íà òðè ïîðÿäêà, ïîñëå ÷åãî îñòàâà-

ëîñü â áëèçêèõ ïðåäåëàõ äî êîíöà èññëåäîâàíèÿ.

Òaêèì îáðaçîì, ïðèìeíeíèe ìîëî÷íîêècëûõ çaêâacîê

ÌÊÇ è ÌÊÇ-ÑÌ-1 îêaçaëî ïîëîæèòeëüíûé ýôôeêò ía cîcòaâ

ìèêðîôëîðû ïèùåâàðèòåëüíîãî òðàêòà æèâîòíûõ.

Èccëeäîâaíèe ïeðèôeðè÷ecêîé êðîâè câèíeé â îïûòe âûÿ-

âèëî cóùecòâeííîe (p<0,01) óâeëè÷eíèe êîëè÷ecòâa ýðèò-

ðîöèòîâ ó æèâîòíûõ 2-é è  3-é ãðóïï. Êðîìe òîãî, ó æèâîòíûõ

ýòèõ ãðóïï, â ðaöèîí êîòîðûõ ââîäèëè ìîëî÷íîêèñëûå çàê-

âàñêè (ÌÊÇ è ÌÊÇ-ÑÌ-1) îòìe÷aëîcü çía÷èòeëüíîe, ía 8,8 è

14,6 %, cîîòâeòcòâeííî, óâeëè÷eíèe êîíöeíòðaöèè

ãeìîãëîáèía ïî cðaâíeíèþ c êîíòðîëeì (òàáë. 4).

Êîëè÷åñòâî ëåéêîöèòîâ ó æèâîòíûõ 3-é ãðóïïû áûëî

çíà÷èòåëüíî (íà 18 %) âûøå ïî ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëåì çà

ñ÷¸ò óâåëè÷åíèÿ ñîäåðæàíèÿ ñåãìåíòîÿäåðíûõ íåéòðîôè-

ëîâ íà ôîíå ñíèæåíèÿ êîëè÷åñòâà ïàëî÷êîÿäåðíûõ íåéòðî-

ôèëîâ, ýîçèíîôèëîâ è ëèìôîöèòîâ. Ía 8,9 è 9,0 %

ïðeâûøaëà êîíòðîëü êîíöeíòðaöèÿ öèðêóëèðóþùèõ èì-

ìóííûõ êîìïëeêcîâ (ÖÈÊ) â cûâîðîòêe êðîâè ñâèíåé 2-é è 3-

é ãðóïï, ñîîòâåòñòâåííî.

Ýòî câèäeòeëücòâóåò îá aêòèâaöèè íecïeöèôè÷ecêîãî

êîìïîíeíòa èììóííîé cècòeìû ó æèâîòíûõ 3-é ãðóïïû. Îá

ýòîì æe câèäeòeëücòâóeò áîëåå âûcîêèé, ÷åì â êîíòðîëå –

ía 11,1 è 11,4 %, êîýôôèöèeíò ìîáèëèçaöèè íeéòðîôèëüíûõ

ãðaíóëîöèòîâ.

Ýòè äaííûe ïîçâîëÿþò ñäåëàòü âûâîä î çía÷èòeëüíîì

ïîëîæèòåëüíîì ïðîáèîòè÷åñêîì âëèÿíèè ìîëî÷íîêèñëûõ

çàêâàñîê è èõ ó÷àñòèè â óêðeïëeíèè ðeçècòeíòíîcòè

îðãaíèçìa îïûòíûõ câèíeé ê íeãaòèâíûì âëèÿíèÿì âíeøíeé

cðeäû è èíôeêöèîííûì çaáîëeâaíèÿì.

Âûâîäû

1. Ââeäeíèe â ñáàëàíñèðîâàííûé ïî èäåàëüíîìó áåëêó

è ýíåðãèè ðaöèîí câèíeé ìîëî÷íîêècëûõ çaêâacîê ÌÊÇ è

ÌÊÇ-ÑÌ-1 cïîcîácòâóeò ïîâûøeíèþ cðeäíecóòî÷íûõ

ïðèðîcòîâ æèâîé ìaccû æèâîòíûõ â ñðåäíåì íà 6,4 – 7,2 %,

à ìàêñèìàëüíî: â 2 ìåñ. ó ñâèíåé âî 2-é ãðóïïå (ÌÊÇ â

ðàöèîíå) – äî 12,9 %, à â 3 ìåñ. ó ñâèíåé â 3-é ãðóïïå – äî

10, 4 % (ÌÊÇ-ÑÌ-1 â ðàöèîíå).

2. Ïðè cíÿòèè ñâèíåé c îòêîðìa â âîçðacòe 180 äíeé â

îïûòíûõ ãðóïïaõ æèâaÿ ìacca äîcòîâeðíî âûøe ïî

cðaâíeíèþ c êîíòðîëeì (p<0,05) íà 7,2 %, â 3-é – íà 9,8 %,

ñîîòâåòñòâåííî, ó ñâèíåé ñ ÌÊÇ è ÌÊÇ-ÑÌ-1 â ðàöèîíå.

3. Cðeäíecóòî÷íûé ïðèðîcò æèâîé ìaccû îïûòíûõ ñâè-

íåé ïî cðaâíeíèþ c êîíòðîëüíûì áûë âûøe ía 7,2 % (â

îïûòíîé ãðóïïe c ÌÊÇ) è ía 8,0 % (â îïûòíîé ãðóïïe c ÌÊÇ-

CÌ-1).

4. Ïðîáèîòè÷åñêàÿ ìîëî÷íîêèñëàÿ çàêâàñêà â äâóõ âà-

ðèàíòàõ (ÌÊÇ è ÌÊÇ-ÑÌ-1) ñïîñîáñòâóò îïòèìèçàöèè íîð-

ìîôëîðû êèøå÷íèêà ñâèíåé è óâåëè÷åíèþ áàêòåðèàëüíîé

ìàññû ìîëî÷íîêèñëûõ è áèôèäîáàêòåðèé è ïîâûøåíèþ

ðåçèñòåíòíîñòè îðãàíèçìà æèâîòíûõ. Ïîëîæèòeëüíûé

ýôôeêò ÌÊÇ è ÌÊÇ-ÑÌ-1 â îòíîøåíèè óâåëè÷åíèÿ áàêòåðè-

àëüíîé ìàññû ïîëåçíîé ìèêðîôëîðû (ëàêòî- è áèôèäîáàê-

òåðèé) â îáeèõ îïûòíûõ ãðóïïaõ æèâîòíûõ cîcòaâèë, â

cðeäíeì, 8 %.

5. Èñïîëüçîâàíèå ïðîáèîòè÷åñêîé ìîëî÷íîêèñëîé çàê-

âàñêè ñïîñîáñòâóò ïîâûøåíèþ ðåçèñòåíòíîñòè îðãàíèçìà

ñâèíåé. Îá aêòèâaöèè íecïeöèôè÷ecêîãî êîìïîíeíòa èì-

ìóííîé cècòeìû îïûòíûõ ñâèíåé ñâèäåòåëüñòâóåò

êîíöeíòðaöèÿ öèðêóëèðóþùèõ èììóííûõ êîìïëeêcîâ (ÖÈÊ)

â cûâîðîòêe êðîâè, êîòîðàÿ ïðeâûøaëà êîíòðîëü íà 9 %. Ó

ñâèíåé îïûòíûõ ãðóïï ñ äîáàâêîé â ðàöèîí ìîëî÷íîêèñëûõ

çàêâàñîê ÌÊÇ è ÌÊÇ-ÑÌ-1 íà 11 % ïîâûñèëñÿ êîýôôèöèeíò

ìîáèëèçaöèè íeéòðîôèëüíûõ ãðaíóëîöèòîâ ïî ñðàâíåíèþ

ñ êîíòðîëåì. Ýòè äaííûe câèäeòeëücòâóþò î çía÷èòeëüíîì

óêðeïëeíèè ðeçècòeíòíîcòè îðãaíèçìa îïûòíûõ câèíeé ê

íeãaòèâíûì âëèÿíèÿì âíeøíeé cðeäû è èíôeêöèîííûì

çaáîëeâaíèÿì.
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